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株式会社ヤマザキ（静岡県榛原郡吉田町／代表取締役社長：山崎朝彦）は、食卓を豊かにするチルド包装 

惣菜『もう一品』世界の食卓シリーズより、全 3 アイテムを電子レンジでそのまま温められる規格にリニ

ューアルを行い 2025 年 9 月 1 日から全国の小売店で順次発売いたします。 

 

■シリーズ背景・シリーズに込めた想い 

日本の料理だけでなく、世界の料理にも焦点を当てた新シリーズを立ち上げ、世界の食卓で出される『もう一

品』となっている料理をご用意いたしました。ご家庭の食卓で世界の料理を旅行気分で手軽に楽しめます。 

電子レンジでそのまま温められる仕様に変更し、各商品のおいしさを活かせる設計へ変更いたします。 

 

■商品特長 

「テキサス料理 チリコンカン」 

アメリカテキサス州発祥のチリコンカン。ふっくらと柔らかい 2 種類の豆に、数種類のスパイスを効かせ

てじっくりと煮込みました。豚ひき肉とトマトの旨みを引き出し、シンプルな素材でも満足感のある濃厚な

味わいに仕上げています。温めることでスパイスが引き立つ美味しさ、惣菜屋と煮豆屋である当社だからこ

そできる本格的なチリコンカンをお楽しみください。 

 

「韓国料理 春雨と野菜の旨辛炒め」 

 「韓国料理」のチャプチェ。さつま芋デンプンを 100％使用したもちもちとした食感の春雨を、玉ねぎ、

キャベツ、人参、ピーマンなどたっぷりの野菜と炒めました。キムチ専門メーカーから調達したヤンニョム

に、にんにくやごまなどを加えたコクや旨みのある甘辛いタレで、満足感のある一品に仕上げました。 

そのまま温められることでより一層もちもち感と野菜の食感が感じられます。 

 

「スペイン料理 チキンのトマト煮込み」 

じっくり焼いてふっくらと仕上げたチキン、さらに玉ねぎやパプリカ、ズッキーニなどの色鮮やかな野菜を、

2 種類のトマトでじっくりと煮込みました。チキンや彩り野菜、たくさんの旨み具材で深みのある味わいに仕上

げています。ソースに旨みがあるので、そのままいただくのはもちろん、ごはんやパンと合わせてもおいしくい

ただけます。 
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■商品画像 

 

   

 

 

 

■商品規格 

商品名 内容量 標準小売価格 商品サイズ(mm) 保存方法 賞味期限 

もう一品 世界の食卓 

テキサス料理 

チリコンカン 

120g 
356 円 

（税抜 330 円） 
縦 158×横 140×厚み 30 要冷蔵 40 日間 

もう一品 世界の食卓 

韓国料理 

春雨と野菜の旨辛炒め 

160g 
356 円 

（税抜 330 円） 
縦 158×横 140×厚み 40 要冷蔵 40 日間 

もう一品 世界の食卓 

スペイン料理 

チキンのトマト煮込み 

120g 
356 円 

（税抜 330 円） 
縦 158×横 140×厚み 40 要冷蔵 40 日間 

※税込価格は、小数点以下を切り捨てて表記しています。 

 

 

 

 

 

ホームページアドレス：https://www.yamazaki-grp.com 

【報道関係者のお問い合わせ先】 

株式会社ヤマザキ 

担当者：営業本部営業企画部マーケット戦略課 

松浦（まつうら） 

TEL：0548-28-6650 FAX：0548-28-7603 

【一般の方のお問い合わせ先】 

株式会社ヤマザキ 

お客様相談室 

TEL：0120-107051（受付時間：9:00～17:00） 


